Steff Szilvia - Epres tiramisu

Hozzávalók: 

Hidegen keverhető vaníliakrémpor (Ez persze helyettesíthető vízgőz felett besűrített vaníliás tojáskrémmel, bár ehhez a szcenárióhoz nem árt hazaérni már este hétre)

Fél liter tej

Babapiskóta

Instant kávé (Persze itt jöhet a profin lefőzött espresso, de így gyorsabb)

Egy pohár magas zsírtartalmú tejszín

Krémsajt

Eper

Kakaópor

Krém:

A vaníliakrémet elkészítem, belekeverem a krémsajtot. A tejszínt felverem, beleforgatom a vaníliás sajtkrémbe. Krém kész.

Eper:

Mosom – szeletelem.

Piskóta: 

Kávét összekeverem vízzel. Beleforgatom a piskótákat, egy tálba sorakoztatom őket, majd ráteszem az eperszeleteket. Rá a krém, majd rétegezés. minden rétegre kerül kakaópor.

Utána már csak egy feladat marad: megóvni a fotózásig a végeredményt…  (
